Pa ne
Base de 20 pers. payantes

© Musée de Todrouvre.

> Le prix comprend : les visites
mentionnées au programme,
le repas boissons incluses.

> Le prix ne comprend pas : le transport,
E n t re e l ' a S ; les dépenses personnelles, 'assurance
voyage, l'assurance bagages.

Calvados ou poiré venez découvrir les secrets de fabrication des produits cidricoles, puis
plonger dans l'histoire de notre société émaillée de centaines d’objets connus de tous et
témoins d’un passé pas si lointain au Musée des Commerces et des Marques. Promenade
nostalgique garantie.

Cocktail maison et ses gougeres,
mini tartelette de boudin noir

10 h 00 - Visite guidée et dégustation aux caves Ferré a Comblot
Venez découvrir les saveurs authentiques du Perche. Visite guidée des caves de la salle de 'alambic et des Croustillant de camembert au miel

vergers. Dégustation du Perche sur salade, jambon fumé,
huile de noix
12 h 15 « Déjeuner dans un restaurant a Villiers-sous-Mortagne Mitonné de jarret de veau
fagon grand-mere
14 h 45 « Visite guidée du Musée des Commerces et des Marques (fermé le lundi). servi avec 2 légumes

Bofte a bouillon KUB, paquet de tapioca, rape a fromage, brdloir a café... Ces objets ordinaires, que l'on
trouvait autrefois sur les étalages des épiceries sont aujourd’hui des trésors exposés au Musée. Cette
exposition a découvrir librement propose de revenir sur ce parcours étonnant. Alors plongez avec nostalgie
dans le passé... Vin blanc, rouge ou Cidre
Carafe d'eau

16 h 00 « Collation aux saveurs Québécoises Café et chocolat
Puis place a un goQter aux saveurs québécoises et percheronnes : pancakes au sirop d'érable, canneberges

séchées, brioche du Perche et boissons.

Salade — Fromages
Charlottine fruits rouges

© Greg Ferré.

Fin de journée vers 17 h 00.

IL ETAIT UNE FOIS...





