Expérience Inédite
Au bonheur du terroir...
 71 km

Commencer cette belle journée par une expérience unique au cœur de la Normandie avec Calvados Expérience. Après le déjeuner place à une visite insolite troglodyte au cœur d’une ancienne carrière de pierre pour y découvrir les petits champignons de Paris et les pleurotes dans leur habitat naturel…
09 h 30 • Visite Immersive de Calvados Expérience à Pont l’Evêque

Situé au coeur de la Normandie, sur les terres de la plus ancienne Maison de Calvados, découvrez Calvados Experience, un site unique en France. Plongez dans un univers multisensoriel. Vivez l'histoire de la Normandie des Vikings jusqu'à nos jours. De la pomme au Calvados, assistez à la mystérieuse et magique transformation du fruit originel. Un voyage inoubliable, des magnifiques vergers normands jusqu'au plaisir de la dégustation. Savourez une sélection exclusive du plus normand des Spiritueux. Profitez d'assemblages d'exception, fruit des plus belles créations de nos Maîtres de Chai. Tombez sous le charme du Calvados… Dégustation au choix de : 2 calvados, 2 apéritifs à base de calvados ou de jus de pomme biologique.
12 h 45• Déjeuner à Vimoutiers 
Kir Normand

OU Kir vin blanc

OU Punch planteur

OU rosé pamplemousse

OU sangria au calvados

OU poiré au litchi

*******

Terrine Maison aux foies de volaille

OU Terrine de poisson sauce cocktail

OU Feuilleté Normand à l’andouille de Vire, pont l’évêque et pomme

OU Salade de gésiers confits

*******

Tripes cuisinées au cidre

OU Jambon à l’os sauce crème

OU Sauté de volaille à la normande

OU Rôti orloff (emmental et jambon cru par tranche de viande) sauce moutarde légère

OU Dos de poisson sauce beurre blanc

*******

Accompagnement pommes de terre aux herbes

*******

1 part de fromage du terroir au choix

(camembert ou livarot ou pont l’Evêque)

salade

*******

Teurgoule (spécialité à base de riz au lait, vanille/cannelle cuit au four)

OU Tarte fine aux pommes

OU Entremet fruits rouges

OU Fondant chocolat

Vin blanc, rouge ou rosé(1/4) – café, thé ou infusion

15 h 15 • Visite guidée de la champignonnière à Orbec

Tous gourmands et friands de champignons, nous ne nous étions jamais demandé comment se cultive un champignon ? alors direction la champignonnière d'Orbec qui a élu domicile dans une ancienne carrière pour y découvrir tous les secrets de culture. Pleurote, shiitaké et le champignon de Paris vous dévoileront toutes leurs phases de production. Prévoir des vêtements chauds et des chaussures adaptées (sol en terre battue). Achat possible
Départ vers 17 h 30

15
